GROHL

2018
Holle

Niersteiner Pinot Noir

Lagenwein
Bestellnummer 70

REBSORTE
Spatburgunder

GESCHMACKSRICHTUNG
trocken

BODEN
Kalkstein

VINIFIKATION

Spontan auf der Maische vergoren, 24 Monate im Barrique
gereift, unfiltriert gefullt

CHARAKTERISTIK

Diese Steillage macht Druck! Komplex und fein im Duft mit

Aromen von Kirsche, Cranberry, Hibiskus und einer Nuance
vom Tomatenblatt. Im Geschmack kommen erdige und
wurzige Aromen hinzu. Seine kuhle Mineralitat und seine

prasenten Rostnoten kombinieren sich mit seiner Cremigkeit
und einem dahinflieBenden Schmelz. Der Wein zeigt sich

natUrlich in seiner ganzen Ausstrahlung: Rauchig,
ungeschminkt, eigenstandig, vollgepackt mit dunklen
Beerennoten. Ein eleganter Wein mit viel Potenzial. Die Holle
kuschelt nicht, sie packt finessenreich zu!

ANALYSE
13,5 % vol Alkohol | 6,7 g/L Saure | 0,5 g/ Restzucker

VERZEHREMPFEHLUNG

Passt perfekt zu hochwertigen Rindfleisch- und
Wildgerichten oder auch zu einer Kaseplatte.

LAND | HERKUNFT | QUALITATSSTUFE

Deutschland | Rheinhessen
Qualitatswein

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C
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